TRANGEL

ZUMIKON ————

2EL Olivensl|

1509 Champignons, fein geschnitten
25¢g Schalotten, gehackt

Wenig Olivensl

100g Mayonnaise

80¢g Sauerrahm

30¢g geriebener Parmesan

1.5dl Bouillon

0.25dl Weisser Balsamico Essig

Salz und Pfeffer, nach Bedarf

Champignons im warmen Oliven3| dYnsten,
beiseite stellen, auskYhlen. In der gleichen
Pfanne Schalotten dYnsten, auskYhlen, in
einen Messbecher geben. Die restlichen
Zutaten beigeben und mit dem Stabmixer
pYrieren. Champignons dazu geben, fein
pYrieren. Mit Salz und Pfeffer nachwYrzen.
Die Salatsauce ist zugedeckt ca. 7 Tage im
KYhlschrank haltbar.

En Guete & auf bald im TRIANGEL

Sandra & Andy Tobler Wismer & Ken Nakano,
KYchenchef

Ebmatingerstrasse 3 1 8126 Zumikon | restauranttriangel.ch



